4 Schéadlingsbekampfung

4.2 Checklisten

4.2.2 Checklisten fir die Schadlingsbekdmpfung
4.2.2.1 MaBnahmen vor der Schadlingsbekdmpfung
Betrieb: MaBnahmen vor der Schadlingsbekampfung Datum:

Betriebsbereich:

ja nein

Vor der Bekampfung:

Unterlagen des Schadlingsbekampfers vollstandig eingereicht?

— Nachweise der Qualifikation

— Aktuelle EU-Sicherheitsdatenblatter Uber alle einzusetzenden Produkte

— Beschreibung der Verfahren und Anwendungstechniken

— Hinweise zu SchutzmaBnahmen

Vorgesehener Termin fur die Durchflhrung:

Alle Mitarbeiter rechtzeitig informiert?

Haustechnik informiert (z.B. Luftungsanlage)?

Alle Lebensmittel und deren Verpackungen entfernt?

Alle Bedarfsgegenstande (Geréte, Flachen) entfernt bzw. grindlich und
dekontaminationssicher abgedeckt?

Raume grundlich gereinigt?

Weitere Anforderungen nach Angaben des Schadlingsbekampfers:

Betriebsbereich ohne Beanstandungen

KorrekturmaBnahmen notwendig

VERMERK DER BEANSTANDUNGEN AUF SEPARATEM PROTOKOLL

Datum: Unterschrift:
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4 Schéadlingsbekampfung

4.2 Checklisten

4222 MaBnahmen wahrend und nach
der Schadlingsbekdmpfung

Betrieb: MaBnahmen vor der Schadlingsbekampfung Datum:

Betriebsbereich:

ja nein

Wéhrend der Bekdampfung

— Zutritt nur fur Personen in ausreichender Schutzausristung

— Ggf. Schilder angebracht?

— Erforderliche LuftungsmaBnahmen eingeleitet?

Nach der Bekdmpfung:

— Alle demontierten Teile (z.B. Verkleidungsbleche) wieder ordnungsgemal angebracht?

— Raume grundlich geltftet?

— Hausstaub entfernt?

— Abdeckfolien entfernt und ordnungsgemal entsorgt?

— Alle leeren Gebinde und Reste von Schadlingsbekdmpfungsmitteln durch das
ausfthrende Unternehmen entsorgt?

— Alle Flachen und Geréte, die mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen, grindlich mit
geeignetem Reinigungsmittel gereinigt und mit klarem Wasser nachgespult?

— Vorschlage zur kinftigen Vermeidung von Schéadlingsbefall durch den
Schadlingsbek&mpfer erhalten?

— Verbesserungsvorschlage zur Umsetzung notiert?

— Beké&mpfungsprotokoll durch den Schadlingsbekampfer vorgelegt?

— Raume nach Abschluss der Bekampfung schriftlich zur Nutzung freigegeben?

Betriebsbereich ohne Beanstandungen

KorrekturmaBnahmen notwendig

VERMERK DER BEANSTANDUNGEN AUF SEPARATEM PROTOKOLL

Datum: Unterschrift:

Lesen Sie mehr im Nachschlagewerk "Hygiene in GroRkuchen"
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Lesen Sie mehr im Nachschlagewerk "Hygiene in Großküchen"
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http://www.behrs.de/hygiene-in-grosskuchen.html



