
6.1.C2 6 Lagerhaltung

Checkliste
Temperaturkontrollen Tiefkühl-/Kühllager (II)

Jahr: ____

Bezeichnung Solltemperatur:
der Kühleinrichtung:

Ablage: Verantwortlich:

Kontrollhäufigkeit:
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≤ +4  °C

Fleischkühlraum

2003
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Ordner Lagerkontrollen
täglich

Hans Dampf

juergens
Schreibmaschinentext
Lesen Sie mehr im Praxishandbuch "Dokumentation in Großküchen"!

http://www.behrs.de/dokumentation-in-grosskuchen.html



